Terrine saumon et mousse fromageére Blanquette de sot-I'y-laisse, carottes et champignons - Riz Galet en trompe l'oeil (entremet trés
citronB-C-F basmati C I€éger, croustillant amande et mousse

Cheesecake avocat A-C Parmentier de boeuf fagon Mazette (servi avec salade verte) A - C chocolat) A-B-C

Entremet Clémentine - bergamote A -

Velouté de lentilles corail au lait de Emincé de porc soja miel coriandre - Nouilles chinoises A - D B-C

coco E . . .
Wok végé, nouilles, légumes, oeuf A - B - D
Duo mousse au chocolat et mousse

banane C

Liste des allergénes: Origine des viandes:
A: Gluten E: Noix de coco Volaille: France Label Rouge (fermier) Agneau: Irlande

B: OEufs F: Poisson, Crustacés Boeuf: France Veau: France - Auvergne Rhéne Alpes
C: Lactose Porc: France

D: Soja
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ATTENTION, LES SUGGESTIONS PEUVENT VARTER EN FONCTION DU MARCHE ET DES ARRIVAGES.



